Materska Skola Vilémov, okres Olomouc,
pfispévkova organizace

w r vz

Vnitrni fad skolni jidelny - vydejny
Cj. 15/2022

Obsah : 1. Uvodni ustanoveni

. Pozadavky na zdravotni stav pracovnika vydejny

. Povinnosti provozovatele

. Povinnosti pracovnice jidelny — vydejny, organizace provozu
. Dohled nad stravovanim

. Zasady provozni hygieny

. Pozadavky na BOZP v jidelné - vydejné

. Zavérec€na ustanoveni

ONO OB WDN

1.Uvodni ustanoveni

Na zakladé ustanoveni zakona €. 561/2004 Sb. o pfedskolnim, zakladnim stfednim,
vySSim odborném a jiném vzdélavani (Skolsky zakon) a vyhlasky ¢.137/2004 Sb ve
znéni vyhlasky €. 602/2006 Sb. v platném znéni, vydavam jako statutarni organ skoly
tuto smérnici.

- provozni fad Skolni vydejny je soubor pravidel a opatfeni spojenych s provozem
mistnosti Skolni jidelny uréené ke stravovani déti a zaméstnanci Skoly a mistnosti
urcené pro vydej jidla.

- vedouci stravovaciho zafizeni, které pro nas stravu pfipravuje, vydava soubor
pokynu pro rodi¢e — zpUsob pfihlasovani a odhlaSovani ke stravovani, vydej jidla,
zpUsob placeni (ve Skolnim Fadu MS Vilémov). Kazdy tyden posila jidelni¢ek, ktery je
v MS vyvésen.

- pfipadné problémy konzultuje feditelka Skoly s vedouci stravovaciho zafizeni a

organy ochrany vefejného zdravi (hygienické stanice)

2. Pozadavky na zdravotni stav pracovnika vydejny stravy a jeho osobni
hygienu

- pfed nastupem do zaméstnani je pracovnik povinen se podrobit vstupni prohlidce a
mit na pracovisti platny zdravotni prikaz

- dba na svUj zdravotni stav, neprodlené hlasi zaméstnavateli infek&ni onemocnéni
své, svych rodinnych pfislusnikl a spolubydlicich. Nesmi byt nositelem
choroboplodnych zarodku.

- pracovnik vydejny musi byt prokazatelné seznamen s vnitfnimi predpisy vydejny,
predpisy BOZP a PO, které se vztahuji na jeho pracovni €innost. Je povinen tyto



predpisy dodrzovat.
Za proskoleni pracovniki odpovida feditelka. Skoleni se pravideln& opakuje po
jednom roce.
- pracovnik vydejny je povinen nahlasit své zranéni feditelce Skoly a nechat se oSetfit
- pfed zahajenim prace mze pracovnik vstoupit na pracovisté pouze v istém
pracovnim odévu a s dikladné umytyma rukama.
- pracovnik dba na to, aby odév, v némz pracuje, byl Cisty a v pfipadé znecisténi v€as
vymenén. Pracovni odév je uloZen na vyhrazeném misté oddélené od civilniho
obleCeni. Toto misto je udrzovano v Cistoté a porfadku.
- je bezpodminecné nutné, aby pracovnik pecCoval o télesnou Cistotu a pred
zapocetim vlastni prace, pfi pfechodu z necisté prace na Cistou (napf.uklid, pfiprava
stravy ), po pouziti WC a pfi kazdém znecisténi si umyl ruce v teplé vodé s pouzitim
vhodného myciho (pfipadné dezinfekéniho) prostfedku
- nehty na rukou musi mit Cisté, kratce pfistfizené a nenalakované.
- béhem podavani jidla dbat na to, aby mél hlavu pfikrytou vhodnou a Cistou
pfikryvkou z funk&né vyhovujiciho a snadno Cistitelného materialu, vlasy musi byt
upraveny tak, aby nepadaly do potravin. Pokryvka hlavy musi byt pfi porcovani a
vydeji pokrmu.
- pracovnik vydejny po skonceni prace fadné uklidi vydejnu, uklidi veSkeré pouzité
nadobi a termovarnice na ur€ené misto.
- za vySe uvedené body odpovida povéfeny pracovnik vydejny, napravné opatfeni
zabezpeduje feditelka MS .
- plati zakaz koufeni a zakaz vstupu cizich osob na pracovisté

3. Povinnosti provozovatele

Provozovatel je povinen zajistit :

- aby praci v kuchyni vykonavaly jen osoby zdravotné zpusobilé

- osobni ochranné a pracovni pomucky

- aby povéreni pracovnici byli seznameni s hygienickymi poZadavky na praci ve
vydejné

- podminky pro osobni hygienu, ulozeni pracovniho a soukromého oblecCeni

- provadéni technickych Uprav, natéri a malovani dle potfeby ve vydejnich a
skladovacich prostorach

- vypracovani sanitacniho fadu a kritickych bodi HACCP, zajisténi jejich dodrzovani

4. Povinnosti pracovnice jidelny — vydejny, organizace provozu

- zajistuje spojeni mezi MS a $kolni jidelnou, ktera zabezpeduje stravovani v nasi
MS:

telefonicky hlasi pocty stravujicich se déti, odhlasuje, pfihlasuje, vede pisemnou
agendu dle pokynu jidelny
- dodrzuje zasady provozni a osobni hygieny, sanita¢ni fad a také fad HACCP na
pracovisti
- pokrmy jsou z jidelny do nasi vydejny dovazeny v nerezovych termonadobach
- pracovnice vydejny sleduje dodrzovani kritickych bodu, provadi zapis, vydavané
pokrmy musi mit teplotu nejméné +60 °C.
- dodrzuje hygienické pozadavky na vyrobu, podavani, skladovani a pfipravu pokrmu
- uziva jen schvalené pracovni postupy, vS§ima si kvality a nezavadnosti



zpracovavanych potravin
- kontroluje zaruc¢ni Ihuty dodanych potravin

5. Dohled nad stravovanim

- dohlizejici pracovnici vydavaji pokyny k zajisténi hygienickych, kulturnich a
stravovacich navyku, kazné déti

- ucitelky, pfipadné provozni zaméstnanci skoly, jsou vzdy pfitomni pfi stravovani déti
- sleduji reakce stravnikll na mnozstvi a kvalitu jidla (teplota, chut, vzhled, mnoZstvi
solia korfeni,...), pfipadné opravnéne pfipominky ihned fesi telefonicky s vedouci
SJ.

- détem je vydavana kompletni strava v€etné masa a pfiloh. Déti nesmi byt nuceny
do jidla a vraceny k dojidani.

- vydané jidlo je urCeno ke konzumaci v jidelnég, stravnici je neodnaseji z mistnosti.
Ovoce, pokud je vcelku, je mozno vzit domu, pokud ho dité ihned celé nesni.

- sleduji zplasob vydeje stravy, samostatnost déti

- zamezuji vstupu rodil déti do vydejny. Vydej jidel do jidlonosiCu pro nemocné déti
probiha po vlastnim vydeji jidla pfitomnym détem.

- sleduji dodrzovani jidelniCku a pitného rezimu

- sleduji Cistotu vydavaného nadobi, pFibort, tacl

- reguluji osvétleni a vétrani

6. Zasady provozni hygieny

- bézny uklid v jidelné zaijiStuje pracovnice vydejny stravy, vetné stoll a podlah
znecisténych jidlem
- nacini, nadobi, pracovni plochy, kuchyriské pfistroje musi byt udrzovany v Cistoté a
v takovém stavu, aby nedochazelo k ohroZovani jakosti a zdravotni nezavadnosti
potravin a pokrmd
- pribézné musi byt hygienicky nezavadnym zpusobem provadéna likvidace odpadu
- preventivné je tfeba chranit suroviny, polotovary a jiné poZivatiny pred stykem
s hmyzem, zvifaty a ptaky a zachazeji s nimi tak, aby nedoslo k naru$eni jejich
zdravotni nezavadnosti
- do prostor 8kolni vydejny nepfipustit vstup nepovolanych osob a zvifat
- zakaz koureni ve vSech prostorach
- uklid pracovisté se provadi prubézné za pouziti mycich, popfipadé dezinfek&nich
prostiredku
- pro uklid Ize pouzivat jen takové myci, Cistici a dezinfekeni prostfedky, které jsou
urCeny pro potravinarstvi. Myti nadobi se provadi v mycce, v pfipadé malého
mnozstvi nadobi ruéné
v dostatecné teplé vodé s pfidavkem myciho prostfedku po pfedchozi oCisté od
zbytkl. Teplota vody je min. 40 °C; nepouzivat kovové draténky.
Voda k poslednimu smyvani ma byt horka, aby nadobi samo oschlo a nebylo tfeba
pouzivat utérek.

7. Pozadavky na BOZP v jidelné- vydejné

Pro ucely splnéni pozadavku BOZP jsou zaméstnanci Skolni vydejny povinni :
- pfi manipulaci se stravou a praci s ostrymi predméty (noze, vidlice...)je tfeba mit na



paméti hledisko bezpecCnosti
- odkladat nadobi a naradi, zejména pouzité noze, vzdy na urCené misto
- nadoby s pokrmy (i prazdné) stavét jen do mist, kudy se neprochazi
- pfi manipulaci s nadobami s horkym obsahem vzdy pouzivat ochranné latkove
rukavice a dbat

zvySené opatrnosti pfi chizi
- nadoby z divodu bezpecné manipulace nenapliovat tekutinami po okraj
- nepfenaset nadlimitni bfemena, velké nadoby s horkou vodou nebo horkymi pokrmy
- dbat na to, aby podlahy ve v8ech prostorach vydejny a jidelny byly do sucha
vytfeny, bez zbytkd pokrm( a odpadki
- zavady na spotfebicich vydejny ihned oznamovat feditelce a zabezpecit jejich
opravu odborné zpusobilym zaméstnancem
- pfi obsluze elektrickych spotfebil a zafizeni provadét pouze takové ukoly, které
obvykla prace vyzaduje a brat do rukou jen ty ¢asti, které jsou k tomu urceny
- nedotykat se vadnych vodi¢l nebo nedostatecné chranénych pfivodl ke
spotfebiciim
- pIné se soustfedit na praci, pfi praci se nerozptylovat
- pfi vzniku pracovniho urazu ihned tuto skute€nost oznamit vedoucimu zaméstnanci
a Uraz zapsat do knihy urazu

8. Zavérecna ustanoveni

Provozni fad skolni jidelny- vydejny s €.j .15/2022 nabyva ucinnosti dnem 1.9. 2022

Ve Vilémové dne 31.8. 2022

Mgr.Zuzana Viéarova, feditelka MS Vilémov



